WNIOSEK O REJESTRACJE NAZWY POCHODZENIA

l. Dane wnioskodawcy?

1. Nazwa wnioskodawcy:
Konsorcjum Winiarze Kazimierscy

2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:
Wylagi 35, 24-120 Kazimierz Dolny

3. Grupa:

W sktad grupy wchodzg winiarze, ktérych winnice znajduja sie w gminie Kazimierz
Dolny:

- Winnica Esterka

- Winnica Kazimierskie Wzgérza

- Winnica Rzeczyca

- Winnica Giermasinskich

Wina produkowane sg w 100% z winogron rosngcych na tym obszarze, a produkcja
wina odbywa sie wytgcznie na tym terenie.

Wszyscy wnioskodawcy sg plantatorami i producentami wina.

Il.  Specyfikacja

Pkt.1. Nazwa:
Kazimierz Dolny

Pkt.2. Wniosek dotyczy rejestraciji:

1) nazwa pochodzenia X
2) oznaczenie geograficzne

Pkt.3. Opis:

Nazwa ,Kazimierz Dolny” obejmuje wina z czterech kategorii sektora, produkowane
na terenie gminy Kazimierz Dolny. Niezalezenie od kategorii wszystkie wina

! Do ztozenia wniosku o rejestracje uprawniona jest jedynie grupa producentéw. Zgodnie z art. 9 ust. 1
rozporzadzenia 2024/1143 grupa producentdéw sktadajaca wniosek to zrzeszenie, niezaleznie od jego
formy prawnej, skupiajgce producentéw tego samego produktu, ktérego nazwa jest przedmiotem
whiosku o rejestracje. Pojedynczego producenta mozna uzna¢ za grupe producentéw sktadajaca
whiosek, jezeli wykazano, ze spetnione sg wszystkie warunki okreslone w art. 9 ust. 3 rozporzadzenia
2024/1143.



charakteryzuja sie wysoka jakoscia, ktéra wynika z cech geograficznych obszaru
,Kazimierz Dolny” oraz pracy ludzkiej.

1. KATEGORIA: Wino (1 wg zatacznika VII ,Kategorie produktow sektora win”
rozporzadzenia 1308/2013 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) z dnia 17 grudnia 2013 r. ustanawiajgce wspdlng organizacje produktéw
rolnych oraz uchylajgce rozporzadzenia Rady (EWG) nr 922/72, (EWG) nr
234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007).

Wina charakteryzuja sie aromatami i smakami dojrzatych owocéw typowymi dla
odmian winorodli z ktéorych sg produkowane. Owocowy charakter podkresla
wyczuwalna kwasowosé. Obecne sg aromaty i smaki mineralne, ktére pochodzg z
mineratow lessowej gleby. W czerwonych winach o wysokiej ilosci polifenoli
mineralny charakter moze by¢ zdominowany przez taniny i mniej wyczuwalny.

1.1 Wina biate

Barwa win biatych moze byé: stomkowa, stomkowa z odcieniem zielonkawym,
delikatnego ztota, z6ttawa, ztota oraz o réznych odcieniach bursztynu. Ciemniejsza
barwa jest w przypadku win otrzymanych w wyniku lezakowania w beczkach
debowych lub dtuzszej maceracji na skérkach - jak w przypadku win
pomaranczowych. W winach otrzymywanych metoda blanc de noir mogg byc¢
refleksy rézu.

Aromat jest orzezwiajacy, dojrzatych owocoéw lub lekko kwiatowy. Wszystkie wina
maja nuty mineralne. W winach z cukrem resztkowym wyczuwa sie delikatnie
stodkie aromaty dojrzatych owocow

Wina sa w smaku mniej lub bardziej owocowe, co jest zalezne od odmiany winorosli.
W niektérych winach pojawiajg sie smaki przyprawowe, ziotowe. Pod wzgledem
stodyczy sg to wina wytrawne lub z cukrem resztkowym dla zréwnowazenia
wyzszej kwasowosci ogélnej, ktéra wynosi, w przeliczeniu na kwas winowy,
minimum 5 g/L. Wina z cukrem resztkowym to wina: pétwytrawne, pétstodkie, a w
latach korzystnych pod wzgledem klimatycznym moga by¢ produkowane wina
stodkie. Cecha wszystkich win jest wyczuwalna mineralno$¢ w ustach.
Produkowane s3 wina jednoodmianowe, dwuodmianowe oraz kupaze trzech, a
nawet czterech odmian.

Wina odmianowe powinny mie¢ cechy charakterystyczne dla danej odmiany.
Mozliwa jest produkcja win biatych z odmian czerwonych - pinot noir, zweigelt i
cabernet cortis. Niektére wina biate, o mato aromatycznych cechach, moga by¢
lezakowane w beczkach drewnianych lub w zbiornikach stalowych z kawatkami
drewna. Wazne jest, aby aromaty i smaki pochodzace z drewna nie zdominowaty
cech win.

Cechy win jednoodmianowych:

Riesling, Weisser Riesling, Roter Riesling
Barwa: lekko ztota, stomkowa



Aromat: wina aromatyczne, dominujg nuty cytryny, limonki, jabtka, pigwy, biatych
kwiatéw, winogron, wyczuwalna kwasowos¢ i mineralno$é¢, w winach starszych
mozliwy zapach nafty.

Smak: wyczuwalna kwasowos¢, orzezwiajagce w ustach, w przypadku win z cukrem
resztkowym kwasowos¢ balansuje stodycz, wyczuwalne smaki cytryny, limonki,
jabtka, pigwy, winogron, wyrazna mineralnos¢. Wina o dtugim finiszu.

Chardonnay

Barwa: lekko ztota, stomkowa, wino dojrzewajace w beczkach ciemniejszy odcien
ztota

Aromat: wino o lekkim zapachu jabtka, gruszki, winogron, wyczuwalna kwasowosc¢
i mineralno$¢, wina dojrzewajace w beczkach nuty orzechowe, waniliowe,
karmelowe, beczkowe.

Smak: delikatny smak jabtka, gruszki, wyraZzna mineralno$¢. Wina beczkowane
wykazuja lekki charakter beczki. Wina o dtugim finiszu.

Gewiirztraminer

Barwa: lekko ztota, z6ttawa

Aromat: wino o mocnym, ztozonym bukiecie, o zapachu rézy, gozdzikdéw, miodu,
lychee, dojrzatych winogron, lekkim pieprzu i imbirze, wyczuwalna mineralnos¢.
Smak: aksamitne, delikatna kwasowo$¢, czuje sie smak miodu, melona, gozdzikéw,
rézy, oraz mineralnosé.

Pinot Blanc

Barwa: lekko ztota, stomkowa

Aromat: wino o delikatnym aromacie, jabtka, gruszki, cytryny, jasnych sliwek

Smak: wyczuwalna kwasowo$¢, wyrazna mineralnosé, delikatne smaki jabtka,
gruszki, melona, jasnych sliwek

Pinot Noir (blanc de noir)

Barwa: lekko ztota, stomkowa z refleksami rézu

Aromat: wino o delikatnym aromacie jabtka, gruszki, limonki, brzoskwini i
poziomki

Smak: wyczuwalna kwasowosé, wyrazna mineralnos¢, delikatne smaki jabtka,
gruszki, brzoskwini oraz poziomki

Cabernet Cortis (blanc de noir)

Barwa: lekko ztota, stomkowa z refleksami rézu

Aromat: wino o delikatnym aromacie czarnej porzeczki, zielonej papryki, gruszki
oraz limonki

Smak: wyczuwalna kwasowo$¢, wyrazna mineralnosé, smaki jabtka, zielonej
papryki, gruszki oraz czarnej porzeczki

Zweigelt (blanc de noir)

Barwa: lekko ztota, stomkowa z refleksami rézu

Aromat: wino o delikatnym aromacie truskawki, maliny i porzeczki

Smak: wyczuwalna kwasowo$¢, wyrazna mineralnosé, smaki maliny, truskawy i
biatej porzeczki



Solaris

Barwa: lekko zétta lub Srednio z6tty odcien, z odcieniem pomaranczowym przy
dtuzszej maceracji

Aromat: wina aromatyczne, dominuje melon, brzoskwinia, gruszka, jabtko, grejpfrut,
agrest

Smak: petne w ustach, wyraznie wyczuwalne smaki dojrzatych owocéw, takich jak
brzoskwinia, melon, gruszka, jabtko, niekiedy czuje sie owoce tropikalne - grejpfrut,
umiarkowana kwasowos¢, mineralnosc.

Odmiana ta ze wzgledu na wysoka naturalng zawartos¢ cukréw w owocach pozwala
uzyskac¢ wina od wytrawnych do stodkich

Hibernal

Barwa: lekko z6tta, ztota,

Aromat: wina aromatyczne, dominujg nuty kwiatowe, cytryny, jabtka, lisci czarnej
porzeczki, lekka kwasowos$¢, mineralnosé

Smak: wyczuwalna kwasowos$é, cytryny, porzeczka, jabtka, kwiaty, wyraZna
mineralnosc.

Muscaris

Barwa: lekko ztota, stomkowa

Aromat: wina bardzo aromatyczne o ztozonym aromacie, nuty moreli, jabtka,
melonu, kwiatéw rézy oraz miodu

Smak: wyczuwalna kwasowo$¢ i mineralnos$¢, smak moreli, jabtka, mandarynki,
miodu oraz aromatéw réznych. Cechy smakowe moga by¢ nie tak wyrazne jak
cechy aromatyczne.

Johanniter,

Barwa: lekko stomkowa, z mozliwymi odcieniami zielonymi

Aromat: wina o delikatnym aromacie, cytryn, jabtek, gruszek, moreli, ziét, wyrazne
nuty mineralne

Smak: lekka kwasowos¢, wyczuwalne delikatne smaki jabtek, gruszek, cytryn,
mineralnos¢

Souvignier Gris

Barwa: lekko stomkowa, z mozliwymi odcieniami zielonymi

Aromat: wina o lekkim aromacie cytryn, limonki, jabtek, moreli, agrestu i nutami
mineralnymi

Smak: wyczuwalna lekka kwasowosc¢ i mineralnos$¢, delikatne smaki cytryn, limonki,
jabtek i moreli, agrestu

Seyval Blanc

Barwa: lekko stomkowa, z mozliwymi odcieniami zielonymi lub ztotymi

Aromat: wina o lekkim aromacie cytryn, zielonych jabtek, brzoskwin i nutami
mineralnymi, takze mozliwe delikatne nuty ziotowe i kwiatowe

Smak: lekko orzezwiajace, czuje sie delikatne smaki zielonego jabtka, brzoskwin,
cytryn, limonki i mineralny charakter



Bianca

Barwa: lekko ztota, stomkowa

Aromat: cytryna, jabtko, gruszka, melon, biate kwiaty, lekka mineralnos$¢
Smak: Swieze, lekkie, delikatne cytryny, melon, jabtko, mineralne

La Crescent

Barwa: lekko ztota, stomkowa

Aromat: cytryn, limonki, moreli i ananasa

Smak: jest orzezwiajace, lekkie, o Sredniej kwasowos¢, w ustach czuje sie cytryny,
limonke, ananas, morele i umiarkowang mineralnosé.

Saint Pepin

Barwa: lekko ztota, stomkowa, z mozliwymi odcieniami zielonymi

Aromat: cytrusowe, gruszka, jabtko, lekka mineralnos$¢

Smak: orzezwiajace, lekkie delikatna kwasowo$é, wyczuwa sie cytryny, jabtko,
gruszke, mozliwy charakter miodu, mineralnos¢.

1.2 Wina czerwone

Wina czerwone maja kolor czerwony, purpurowy, bordowy, moga mie¢ odcienie
granatowe i fioletowe.

Cechuja je aromaty i smaki dojrzatych owocow, niekiedy ziotowe i pieprzowe,
zalezne od odmiany. Wyczuwalna jest lekka kwasowos$¢ - minimalna kwasowo$¢
ogolna w przeliczeniu na kwas winowy wynosi 4 g/L. Ponadto mogg by¢ aromaty i
smaki powstate podczas dojrzewania: skérzaste, czekoladowe, orzechowe. W
winach, ktére przechodza fermentacje jabtkowo-mlekowa sg nuty maslane i
Smietankowe. W przypadku win lezakowanych w drewnianych beczkach lub w
zbiornikach ze stali nierdzewnej, do ktérych dodano kawatki drewna (chipsy lub
klepki), sa wyczuwalne nuty waniliowe, karmelowe, tostowe, wedzonkowe oraz
drewniane. W winach o nizszej zawartosci polifenoli wyczuwalna mineralnos$¢. W
winach mocno tanicznych mineralny charakter moze by¢ zdominowany przez
taniny i mniej wyczuwalny. Produkowane s3 wina jednoodmianowe,
dwuodmianowe oraz kupaze trzech, a nawet czterech odmian.

Cechy win jednoodmianowych:
Pinot Noir, Blauer Spdtburgunder, Blauer Friihburgunder

Barwa: czerwone, o odcieniu rubinowym lub owocu granatu

Aromat: wyraznie owocowy - zapach jezyn, wisni, malin, truskawek, S$liwek,
czerwonych porzeczek

Smak: gtadkie, owocowe - wisnie, maliny, truskawki, czerwona porzeczka, jezyna,
delikatne taniny, umiarkowana kwasowos$¢, wyrazne cechy mineralne

Zweigelt
Barwa: czerwone lub rubinowe



Aromat: wyraznie owocowy, Swiezych - malin, wisni, jezyn, truskawek, jagod, lekki
pieprz

Smak: gtadkie, owocowe - maliny, wisnie, truskawki, czerwona porzeczka, jezyna,
lekkie nuty pieprzu, srednie taniny, oraz umiarkowana kwasowo$¢ i mineralnos$¢

Saint Laurent

Barwa: czerwone lub rubinowe

Aromat: owocowy - wisni, jezyn, malin, porzeczki

Smak: gtadkie, owocowe - widnie, maliny, jezyna, $rednie taniny, umiarkowana
kwasowos¢, cechy mineralne

Cabernet Cortis

Barwa: intensywnie czerwone, rubinowe, bordowe

Aromat: owocowy - jezyn, malin, porzeczki czarnej, wisni,

Smak: owoce maliny, jezyny, czarnej porzeczki, jezyny, zielone, lekko pikantne nuty,
wyrazne taniny, umiarkowana kwasowos$¢, lekkie cechy mineralne

Rondo

Barwa: bordowe, purpurowe, mozliwe odcienie fioletu i granatu, mocne nasycenie
barwa

Aromat: owoce jezyn, porzeczki czarnej, jagdd, wisni, nuty taniczne i lekkie
przyprawy paprykowo-pieprzowe

Smak: owoce jezyny, czarnej porzeczki, jagdd, wisni, wyraZne taniny, wyczuwalna
kwasowos¢, lekkie cechy pikantne, pieprzowe i mineralne

Regent

Barwa: bordowe, purpurowe, mozliwe odcienie fioletu i granatu, mocne nasycenie
barwa

Aromat: owoce jezyn, porzeczki czarnej, jagdd, wisni, nuty taniczne i lekkie
przyprawy paprykowo-pieprzowe

Smak: owoce jezyny, czarnej porzeczki, jagéd, wisni, wyrazne taniny, wyczuwalna
kwasowos¢, lekkie cechy pikantne, pieprzowe i mineralne

Leon Millot

Barwa: gteboka czerwien lub owoc granatu

Aromat: owocowy: boréwki, czerednie, poziomki, wisnie, mozliwe nuty dymno-
tytoniowe

Smak: owocowe - boréwki, jezyny, czerednie, Srednie taniny i kwasowosé, lekkie
cechy mineralne

1.3 Wina rézowe

Wina rézowe sg orzezwiajace, Swieze, owocowe oraz mineralne w smaku i zapachu.
Minimalna kwasowo$¢ ogdlna w przeliczeniu na kwas winowy wynosi 5 g/L. S3 to
wina produkowane z tych samych odmian, co wina czerwone.

Barwa win - r6z o nasyceniu od delikatnego do ciemnego.



Aromaty - sSwiezych, delikatnych owocéw: czerwonej porzeczki, truskawki,
poziomki, maliny, wisni, mozliwe nuty 3$mietankowe. Lekko wyczuwalna
kwasowosc¢.

Smak - wina s w smaku s$wieze, delikatnie wyczuwalne sg owoce: poziomka,
malina, truskawka, czerwona porzeczka. Kwasowosc jest lekka, niekiedy moze byc¢
to kwasowos¢ srednia. Moga by¢ wytrawne lub z cukrem resztkowym. We
wszystkich winach wyczuwalne sg smaki mineralne.

2. KATEGORIA - Wina musujace (4 wg zatacznika VIl ,Kategorie produktow
sektora win” rozporzadzenia 1308/2013 Rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) z dnia 17 grudnia 2013 r. ustanawiajgce wspding
organizacje produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr
922/72, (EWG) nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007).

Wina s3 orzezwiajace, Swieze, owocowe. W ustach czuje sie mineralnos¢
pochodzaca z lessowej gleby oraz musujacy charakter dwutlenku wegla. W winach
mogg by¢ obecne delikatne smaki chlebowe, tostowe lub drozdzowe pochodzace z
wtornej fermentacji lub moga nie by¢ wyczuwalne ze wzgledu na czas drugiej
fermentacji. Pod wzgledem stodyczy sg to wina wytrawne lub z cukrem
resztkowym.

Wina produkowane s3 z jednej odmiany winogron lub jako dwuodmianowe, albo
kupaze kilku odmian. Wina z jednej odmiany wykazujg aromaty i smaki
charakterystyczne dla danej odmiany, ktére opisano w punkcie - kategoria Wino
(1). Wina maja kwasowos¢ ogdlng minimum 5 g/L w przeliczeniu na kwas winowy.
Po zakonczonej fermentacji osad drozdzowy moze by¢ oddzielony lub pozostaje w
butelce.

2.1 Wina biate

Barwa - stomkowa, stomkowa z odcieniem zielonkawym, delikatnego ztota, wina sa
klarowne lub z delikatnym osadem

Aromat - orzezwiajacy, Swiezy, dojrzatych owocéw: cytryny, limonki, jabtka, pigwy,
gruszki, winogron, moreli, agrestu, brzoskwini, grejpfruta.

Smak - orzezwiajacy, swiezych, dojrzatych owocéw: cytryny, limonki, jabtka, pigwy,
gruszki, winogron, moreli, brzoskwini, jasnych $liwek, melonu, agrestu, grejpfruta.
Wyczuwalna kwasowo$é. Czuje sie musujacy charakter dwutlenku wegla. We
wszystkich winach s delikatne smaki mineralne.

2.2 Wina rézowe

Barwa - odcienie ré6zu o mniejszym lub wiekszym nasyceniu, wina sg klarowne lub
z delikatnym osadem

Aromat - orzezwiajacy, Swiezych, delikatnych owocéw: czerwonej porzeczki,
truskawki, poziomki, maliny, wisni, mozliwe nuty Smietankowe.

Smak - wina s3 orzeZwiajace, maja smaki dojrzatych owocéw: poziomki, maliny,
truskawki, wisni, czerwonej porzeczki. Kwasowos¢ jest wyczuwalna. Mogg by¢



wytrawne lub z cukrem resztkowym. Czuje sie musujacy charakter dwutlenku
wegla. We wszystkich winach s3 delikatne smaki mineralne.

2.3 Wina czerwone

Barwa - maja kolor czerwony, purpurowy, bordowy, sg klarowne lub moze by¢ osad
Aromat -cechujg je aromaty swiezych, dojrzatych owocow takich jak: wisnie, maliny,
jezyny, poziomki, truskawki, porzeczki, jagody, niekiedy ziotowe i pieprzowe.
Mozliwe aromaty maslane i Smietankowe.

Smak - wina majg smak swiezych, dojrzatych owocéw: malin, wisni, boréwek, jezyn,
czerwonych lub czarnych porzeczek, truskawek, sliwek, lekkie przyprawy korzenne,
pieprz, mogg byc¢ takze smaki masta i Smietanki. Czuje sie musujacy charakter
dwutlenku wegla. We wszystkich winach s3 delikatne smaki mineralne.

3. KATEGORIA - Gatunkowe wina musujgce otrzymywane metoda tradycyjna (5 wg
zatacznika VIl ,Kategorie produktéw sektora win” rozporzadzenia 1308/2013
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) z dnia 17 grudnia 2013 r.
ustanawiajgce wspolng organizacje produktéw rolnych oraz uchylajace
rozporzadzenia Rady (EWG) nr 922/72, (EWG) nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i
(WE) nr 1234/2007).

Wina te s3 orzezwiajace, mineralne, o charakterze dojrzatych owocéw,
zbalansowane pod wzgledem stodyczy i kwasowosci, gtadkie w ustach. Pecherzyki
dwutlenku wegla sg drobne i dobrze wbudowane w strukture win. Natezenie cech
tostowych, chlebowych i drozdzowych wzrasta wraz z okresem lezakowania na
osadzie drozdzowym. Wina o dtugim finiszu.

Wina produkowane s3 z jednej odmiany winogron lub jako kupaze. Wina
jednoodmianowe majg cechy typowe dla danej odmiany, przy dtuzszym okresie
lezakowania na osadzie drozdzowym cechy typowo owocowe s3 mniej
wyczuwalne. Pod wzgledem barwy produkowane s wina biate i ré6zowe. Wina
posiadajg minimalna kwasowos$¢ ogblng 5 g/L, w przeliczeniu na kwas winowy.

Ze wzgledu na czas lezakowania nad osadem wyrdznia sie trzy podkategorie
gatunkowych win musujgcych produkowanych metoda tradycyjna:

3.1 Wina dojrzewajgce minimum 12 miesiecy na osadzie drozdzowym
3.1.1 Biate wina w podkategorii 12 miesiecy na osadzie drozdzowym

Wyaglqd - klarowne, barwa stomkowa, stomkowa z odcieniem zielonym, lekkiego ztota,
ztota.

Aromat- orzezwiajacy, wyczuwa sie dojrzate owoce takie jak: cytryna, limonka, jabtko,
pigwa, gruszka, winogrona, jasna Sliwka, midéd, nuty chlebowe, lekko drozdzowe,
mineralne

Smak - delikatne, Swieze, zbalansowane pod wzgledem stodyczy i kwasowosci, smaki
dojrzatych owocéw: cytryn, jabtek, pigwy, limonki, winogron, jasnej sliwki, miodu.
Czuje sie delikatne smaki tostowe, chlebowe i drozdzowe oraz mineralne, a takze
delikatne musowanie w ustach.



3.1.2 Rézowe wina w podkategorii 12 miesiecy na osadzie drozdzowym

Wyglqd - klarowne, barwa o réznych odcieniach rézu

Aromat- orzezwiajacy, wyczuwa sie dojrzate owoce takie jak: truskawka, poziomka,
malina, porzeczka, nuty chlebowe, lekko drozdzowe, mineralne

Smak - delikatne, $wieze, zbalansowane pod wzgledem stodyczy i kwasowosci, smaki
dojrzatych owocow: malin, truskawek, poziomek, porzeczek. Czuje sie delikatne smaki
tostowe, chlebowe i drozdzowe oraz mineralne, a takze delikatne musowanie w ustach.

3.2 Wina dojrzewajgce minimum 24 miesiqce na osadzie drozdzowym
3.2.1 Biate wina w podkategorii 24 miesigce na osadzie drozdzowym

Wyglgd - wino klarowne, w kolorze stomkowym, lekko ztotym, ztotym

Aromat - orzezwiajacy, lekko wyczuwa sie dojrzate owoce takie jak: cytryna, limonka,
jabtko, gruszka, jasna sliwka, wyczuwalne sg nuty chlebowe, drozdzowe, mineralne
Smak - delikatne, gtadkie, zbalansowane pod wzgledem stodyczy i kwasowosci,
delikatne smaki dojrzatych owocéw: malin, truskawek, poziomek, porzeczek.
Wyczuwa sie smaki tostowe, chlebowe i drozdzowe oraz mineralne, a takze delikatne
musowanie w ustach, finisz jest dtugi.

3.2.2 Rézowe wina w podkategorii 24 miesigce na osadzie drozdzowym

Wysglad - klarowne, odcienie rézu

Aromat -orzezwiajacy, lekko wyczuwa sie dojrzate owoce takie jak: truskawka,
poziomka, malina, porzeczka, nuty chlebowe, lekko drozdzowe, mineralne

Smak - delikatne, gtadkie, zbalansowane pod wzgledem stodyczy i kwasowosci, lekkie
smaki dojrzatych owocéw: malin, truskawek, poziomek, porzeczek. Czuje sie smaki
tostowe, chlebowe i drozdzowe oraz mineralne, a takze delikatne musowanie w ustach,
finisz jest dtugi.

3.3 Wina dojrzewajgce minimum 36 miesiecy na osadzie drozdzowym
3.3.1 Biate wina w podkategorii 36 miesiecy na osadzie drozdzowym

Wyglgd - klarowne, lekko ztote, ztote, ciemnego ztota, mozliwe odcienie po koloru
pomaranczowego lub brazu

Aromat - lekko orzezwiajacy, lekko wyczuwalne owocowe aromaty cytryny, jabtka,
pigwy, gruszki, winogron, czuje sie wyraznie zapach mineralny, chlebowy, tostowy,
orzechowy, a takze mozliwy karmelowy i miodowy

Smak - zrownowazona kwasowos$¢ i stodycz, wyczuwalne wyrazne smaki tostowe,
brioszki, orzechowe, miodowe, lekkie cechy owocow: cytryny, jabtka, pigwy, winogron,
lekka mineralnosé¢, delikatne musowanie w ustach; dtugi, gtadki finisz

3.3.2 Roézowe wina w podkategorii 36 miesiecy na osadzie drozdzowym

Wyglqd - klarowne, odcienie rézu, mozliwe nuty brgzowe



Aromat - lekko orzezwiajacy, lekko wyczuwalne owocowe aromaty truskawki, wisni,
porzeczki, czuje sie wyrazny zapach mineralny, chlebowy, tostowy, orzechowy, a takze
mozliwy karmelowy

Smak - zréwnowazona kwasowosc¢ i stodycz, wyczuwalne smaki tostowe, brioszki,
orzechowe, miodowe, lekkie cechy owocéw: truskawek, wisni, porzeczki, lekka
mineralnos¢, delikatne musowanie w ustach; dtugi, gtadki finisz

4. KATEGORIA - Gazowane wino pétmusujace (9 wg zatgcznika VIl ,Kategorie
produktéw sektora win” rozporzqdzenia 1308/2013 Rozporzqdzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) z dnia 17 grudnia 2013 r. ustanawiajgce wspdlng
organizacje produktow rolnych oraz uchylajgce rozporzgdzenia Rady (EWG) nr
922/72, (EWG) nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007).

Wszystkie wina sg orzezwiajace, czuje sie Swieze dojrzate owoce i nuty mineralne.
Orzezwiajacy charakter podkres$la dodany dwutlenek wegla.

Kwasowos¢ ogdlna wynosi minimum 4,5 g/L, w przeliczeniu na kwas winowy. Wina
produkowane s3 z jednej odmiany winogron lub jako dwuodmianowe, albo kupaze
kilku odmian. Wina z jednej odmiany wykazujg aromaty i smaki charakterystyczne
dla danej odmiany, ktére opisano w punkcie - kategoria Wino (1). Wina te moga
by¢ wytrawne lub z cukrem resztkowym w przypadku wyzszej kwasowosci.

4.1 Wina biate

Barwa - stomkowa, stomkowa z odcieniem zielonkawym, delikatnego ztota,
z6ttawa, ztota oraz o réznych odcieniach bursztynu

Aromat - orzezwiajacy, swiezych, dojrzatych owocéw: cytryny, limonki, jabtka,
pigwy, gruszki, winogron, moreli, brzoskwini, jasnych $liwek, melona, agrestu,
niekiedy biate kwiaty, bez, réza, lychee, midéd, przyprawy korzenne.

Smak - orzezwiajacy, Swiezych, dojrzatych owocow: cytryny, limonki, jabtka, pigwy,
gruszki, winogron, moreli, brzoskwini, jasnych $liwek, melona, agrestu, mozliwe tez
smaki: rézy, lychee, miodu, przypraw korzennych. Wyczuwalna lekka lub srednia
kwasowos$¢. Wina te mogg by¢ wytrawne lub z cukrem resztkowym. Czuje sie
musujacy charakter dodanego dwutlenku wegla. We wszystkich winach s3
delikatne smaki mineralne.

4.2 Wina rézowe

Barwa - odcienie r6zu o mniejszym lub wiekszym nasyceniu

Aromat - orzezwiajacy, Swiezych, delikatnych owocéw: czerwonej porzeczki,
truskawki, poziomki, maliny, wisni, mozliwe nuty Smietankowe.

Smak - wina s3 w smaku Swieze, wyczuwalne sg owoce: poziomka, malina,
truskawka, czerwona porzeczka. Kwasowo$¢ jest lekka, niekiedy moze to by¢
kwasowos$¢ srednia. Moga byé wytrawne lub z cukrem resztkowym. Czuje sie
musujacy charakter dodanego dwutlenku wegla. We wszystkich winach s3
delikatne smaki mineralne.

4.3 Wina czerwone
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Barwa - maja kolor czerwony, purpurowy, bordowy, moga mie¢ odcienie granatowe
i fioletowe.

Aromat -cechujg je aromaty Swiezych, dojrzatych owocdéw takich jak: wisnie, maliny,
jezyny, poziomki, truskawki, porzeczki, jagody, niekiedy ziotowe i pieprzowe,
korzenne. W winach, ktére przechodza fermentacje jabtkowo-mlekowg s3
wyczuwalne nuty maslane i Smietankowe

Smak - wina majg smak $wiezych, dojrzatych owocéw: malin, wisni, boréwek, jezyn,
czerwonych lub czarnych porzeczek, truskawek, sliwek, lekkie przyprawy korzenne.
Mozliwe smaki maslane i Smietankowe. Czuje sie musujacy charakter dodanego
dwutlenku wegla. We wszystkich winach sg delikatne smaki mineralne.

Pkt. 4 Szczegdlne praktyki enologiczne:

Winogrona do produkcji win, win musujgcych, gatunkowych win musujacych
otrzymywanych metoda tradycyjng oraz gazowanych win poétmusujacych sg
zbierane recznie do skrzynek.

Podczas zbioru nastepuje selekcja winogron. Surowiec nie nadajacy sie do przerobu
na wino jest odrzucany.

Moment zbioru jest okreslany na podstawie pomiaru poziomu cukréw i kwaséw
oraz ocenie sensoryczne;.

Gatunkowe wino musujace otrzymywane metodg tradycyjna (5)

Otrzymywane jest w drugiej fermentacji alkoholowej wina bazowego (cuvée). Moze
by¢ wytwarzane z bazowych win biatych i ré6zowych. Produktowi nadaje sie
charakter musujacy wytacznie poprzez wtérna fermentacjg alkoholowa w butelce o
pojemnosci maksymalnej 15 I. Do wtornej fermentacji stosowane sg odpowiednio
dobrane szczepy drozdzy winiarskich. Produkt oddzielany jest od osadu w procesie
degorzowania. Wino moze byc¢ oznaczane metoda produkciji - ,poddane fermentacji
w butelce przy uzyciu metody tradycyjnej” oraz czasem dojrzewania na osadzie
drozdzowym. Proces fermentacji majacy na celu nadanie cuvée charakteru
musujacego i okres pozostawania cuvée na osadzie w butelce wynosi minimum: 12,
24 lub 36 miesiecy. Cechy sensoryczne tych win zostaty opisane w punkcie 3,
podpunkt 4.

Wino musujace (4)

Otrzymywane jest w drugiej fermentacji alkoholowej wina bazowego (cuvée). Moze
by¢ wytwarzane z bazowych win biatych, rézowych i czerwonych. Produktowi
nadaje sie charakter musujacy poprzez wtérng fermentacjg alkoholowa w butelce o
pojemnosci maksymalnej 15 | lub w zbiornikach cisnieniowych. Osad oddzielany jest
od produktu w procesie degorzowania, filtrowanie metoda obciggania lub
pozostawiany w gotowym produkcie. Proces fermentacji majgcy na celu nadanie
cuvée charakteru musujacego i okres pozostawania cuvée na osadzie, nie moze by¢
krotszy niz 3 miesiace.

W przypadku win musujgcych, ktérym nadano charakter musujgcy poprzez wtérng
fermentacje alkoholowg w butelce, dla ktérych dtugo$¢ procesu produkcyjnego,
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wigcznie z lezakowaniem w tym samym przedsiebiorstwie, w ktéorym produkt zostat
wytworzony, liczona od rozpoczecia procesu fermentacji majacego na celu nadanie
cuvée charakteru musujacego nie jest krotsza niz dziewie¢ miesiecy a produkt zostat
oddzielony od osadu przez filtrowanie metoda obciggania lub przez degorzowanie,
mozna zastosowac wyrazenie ,poddane fermentacji w butelce”.

Gazowane wino pétmusujace (9)

Otrzymywane jest z bazowych win biatych, rézowych i czerwonych. Produktowi nadaje
sie charakter musujgcy poprzez nasycenie dwutlenkiem wegla do maksymalnego
ciSnienia w butelce 2,5 bara.

Pkt. 5. Obszar geograficzny

Obszar ,Kazimierz Dolny” obejmuje teren gminy Kazimierz Dolny (zat. nr 10). Jest to
gmina miejsko-wiejska, potozona na prawym (wschodnim) brzegu gtéwnej polskiej
rzeki - Wisty, w $rodkowo-wschodniej Polsce, w wojewddztwie lubelskim, na
zachodnim skraju Wyzyny Lubelskiej (zat. nr 11). Gmina Kazimierz Dolny zajmuje
powierzchnie 72,5 km2. Nazwa gminy pochodzi od miasteczka - Kazimierz Dolny, w
sktad ktérego wchodzi historyczny Kazimierz Dolny oraz wigczone do niego w latach
pozniejszy wioski: Jeziorszczyzna, Kwaskowa Goéra, Doty-Wylagi, Wylagi, Mie¢mierz,
Gory, Okale. Pozostate wioski wchodzace w sktad obszaru objetego nazwa "Kazimierz
Dolny" to: Bochotnica, Cholewianka, Dabréwka, Parchatka, Rzeczyca, Rzeczyca-
Kolonia, Skowieszynek, Wierzchoniow, Witoszyn, Zbedowice, Kolonia-Zbedowice.
Od zachodu naturalng granica gminy i wnioskowanego obszaru ,Kazimierz Dolny” jest
rzeka Wista. Pozostatg granica jest granica ladowa gminy. Winnice potozone s3 na
wysokosci co najmniej 150 m n.p.m. W zwigzku z tym brak ich na potudniowo-
zachodnim obszarze, gdzie w krajobrazie nie wystepuja pagorki i wawozy. Caty obszar
,<Kazimierz Dolny” znajduje sie w obrebie Kazimierskiego Parku Krajobrazowego oraz
obszaru Natura 2000.

Pkt.6. Maksymalna wydajnos¢ z hektara:

wina i gazowane wina pétmusujace - maksymalnie 16 ton winogron z hektara

wina musujace i gatunkowe wina musujace - maksymalnie 20 ton winogron z hektara
Pkt.7. Odmiana lub odmiany winorosli, z ktérych otrzymywane s3 wino lub wina:
wino (1) otrzymywane s3 z odmian:

Wina biate otrzymywane sg z odmian:

Riesling, Weisser Riesling, Roter Riesling, Chardonnay, Gewtirztraminer, Pinot Blanc,
Solaris, Johanniter, Souvignier Gris, Seyval Blanc, Hibernal, Bianca, La Crescent, Saint
Pepin, Muscaris oraz Pinot Noir, Zweigelt, Cabernet Cortis w przypadku win blanc de

noir

Wina czerwone i r6zowe otrzymywane sg z odmian:
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Pinot Noir, Blauer Spatburgunder, Blauer Frihburgunder, Zweigelt, Saint Laurent,
Cabernet Cortis, Regent, Rondo, Leon Millot.

Gazowane wina potmusujgce (9) otrzymywane s3 z odmian:
Wina biate gazowane pétmusujgce sa otrzymywane z odmian:

Riesling, Weisser Riesling, Roter Riesling, Chardonnay, Gewtirztraminer, Pinot Blanc,
Solaris, Johanniter, Souvignier Gris, Seyval Blanc, Hibernal, Bianca, La Crescent, Saint
Pepin, Muscaris oraz Pinot Noir, Zweigelt, Cabernet Cortis w przypadku win blanc de
noir

Wina czerwone i r6zowe, gazowane pétmusujqce, otrzymywane sg z odmian:

Pinot Noir, Blauer Spatburgunder, Blauer Friihburgunder, Zweigelt, Saint Laurent,
Cabernet Cortis, Regent, Rondo, Leon Millot.

Wino musujqgce (4) oraz Gatunkowe wina musujgce otrzymywane metodgq tradycyjng (5)
otrzymane s3 z odmian:

Weisser Riesling, Roter Riesling, Riesling, Chardonnay, Pinot Blanc, Johannier,
Souvignier Gries, Seyval Blanc, Solaris, Muscaris, Pinot Noir, Zweigelt, Cabernet Cortis

Pkt.8. Zwigzek z obszarem geograficznym:

Chroniona Nazwa Pochodzenia ,Kazimierz Dolny” obejmuje gmine o tej samej nazwie
- Kazimierz Dolny. Nazwa gminy wywodzi sie od nazwy miasta, ktérego poczatki
siegaja $sredniowiecza. Poczatkowo byta to osada o nazwie Wietrzna Goéra, ktora lezata
na szlaku kupieckim u przeprawy Wisty. Nazwa Kazimierz pojawia sie w dokumentach
z 1249 roku. W wieku XIV na skarpie Wisty wybudowano zamek, ktéry stuzyt jako
budowla obronna. Miasto Kazimierz Dolny do potowy XVII wieku byt waznym
miejscem na szlaku handlowym z Krakowa do Gdanska. Wdéwczas istniat tutaj port,
wybudowany na nadbrzezu Wisty i okoto 60 spichlerzy, z ktérych kilka przetrwato do
czasow dzisiejszych i obok licznej sieci wawozéw stanowig one atrakcje turystyczne.
Budowle te wykonane s3 ze skaty osadowej - opoki - wydobywanej w pobliskich
kamieniotomach. W XX wieku do miasta Kazimierz Dolny wtgczono pobliskie wioski.
Zapiski historyczne informujg o winnicach na zboczach w wioskach Bochotnica i
Parchatka w XVII i XVIII wieku. Potem winnice przestaty istnie¢. Na obszarze objetym
nazwa ,Kazimierz Dolny” pierwsza winnica zostata zatozona w 2007 roku na zboczu w
Rzeczycy. Wynika to z sytuacji politycznej Polski, gdzie po drugiej wojnie $wiatowej,
mozliwos$¢ legalnej produkcji win z winogron z wtasnej winnicy pojawita sie dopiero w
roku 2004.

8.1 Czynniki naturalne

Uksztattowanie terenu
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Obszar geograficzny ,Kazimierz Dolny” charakteryzuje sie duzg iloscig stromych skarp,
krawedzi i zalesionych wawozéw. Winnice potozone sg na wzgdrzach o wysokosciach
150-220 m n.p.m. zlokalizowanych pomiedzy wawozami.

Tak duza liczba wawozéw, 11 km/km? powierzchni, wynika z wysokiej pokrywy
lessowej na tym terenie. W wyniku dziatan erozyjnych w miekkich poktadach lessow
wytworzyty sie wawozy. S3 to wawozy, ktoére tng pokrywe lessowg do réznej
gtebokosci, niekiedy az do podifoza kredowego. Procesy erozyjne maja w wielu
wawozach charakter czynny i przeobrazaja krajobraz z roku na rok.

Gleba

Dominujaca gleba na wyznaczonym obszarze s3 lessy. Maja one kilku- lub kilkunasto-
metrowg warstwe. Pod warstwa lessu znajdujg sie warstwy pochodzace z
wczesniejszych epok geologicznych. W zaleznosci od lokalizacji pod warstwa lessowg
znajdujg sie margle, itty i gliny polodowcowe, mutki rzeczne, piaski ze zwirami,
wapienie, piaskowce i opoki. Opoki sg to skaty, w ktérych sktadzie chemicznym
dominuja tlenek wapnia i tlenek krzemu. Lessy to gleby zasobne w sktadniki
pokarmowe. Lessy lubelskie charakteryzuja sie wysoka zawartos$cig wapnia, magnezu i
potasu. Gleby lessowe w zaleznosci od potozenia majg inny udziat mikro- i
makroporow. Gleba w dolinie i na zboczu zawiera o kilka procent wiecej mikroporéw i
makroporow niz gleba na wierzchowinie. Stan taki nie jest korzystny dla ruchu i
magazynowania w glebie wody dostepnej dla roslin i zmusza winoro$l do rozbudowania
systemu korzeniowego.

Klimat

Obszar geograficzny wina ,Kazimierz Dolny” potozony jest we wschodniej czesci
Polski, co skutkuje przesunieciem rozpoczecia przedwio$nia o okoto 3 tygodnie w
stosunku do terendw zachodniej Polski. Okres wegetacyjny rozpoczyna sie pod koniec
marca, a okres intensywnej wegetacji dopiero pod koniec kwietnia lub nawet w maiju.
Wyznaczony obszar znajduje sie pod wptywem klimatu umiarkowanie cieptego.
Pogode i klimat ksztattujag gtéwnie masy powietrza naptywajgce z zachodu.
Charakteryzuje sie on stosunkowo tagodnymi zimami, mato zréznicowanym pod
wzgledem termicznym latem oraz przewaga opaddow wiosennych nad jesiennymi.
Jesien jest ciepta i dtuga. Opady atmosferyczne osiggaja 550-600 mm/rok. Obszar
,<Kazimierz Dolny” charakteryzuje sie wysoka $rednig suma ustonecznienia, ktére w
roku wynosi $rednio 1750 godzin, a latem okoto 760 godzin. Dodatkowo obecnos$¢
najwiekszej Polskiej rzeki - Wisty - tworzy mikroklimat tego obszaru.

Temperatura w Polsce, tak jak w innych krajach wzrasta w ostatnich 40-stu latach.
Srednia roczna temperatura powietrza ksztattuje sie na poziomie okoto 8,5° C, przy
czym najzimniejszym miesigcem jest styczen, a najcieplejszym lipiec. Najwiekszy wzrost
Sredniej temperatury, w ostatnich 40-stu latach, obserwowany jest w kwietniu,
czerwcu, lipcu i sierpniu czyli miesigcach cieptego pétrocza, ktére sg bardzo istotne w
produkcji roslinnej. W chtodnej potowie roku konsekwencja ocieplenia klimatu jest
wyrazne skrécenie zimy, ktora pézniej sie rozpoczyna i wczesdniej koiczy. Zimy sg takze
mniej mrozne. Na obszarze ,Kazimierz Dolny” brak jest mrozéw w granicach -25°C.
Sporadycznie pojawiaty sie w ostatnich 10 latach mrozy punktowe w zakresie od -20°C
do -15°C.

Srodowisko naturalne

Caty obszar produkcji wina ,Kazimierz Dolny” znajduje sie w obrebie Kazimierskiego
Parku Krajobrazowego oraz europejskiej sieci obszaréw chronionych Natura 2000. Jest
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to jeden z najcenniejszych obszaréw chronionych w Polsce. Wynika to po pierwsze z
najwiekszego zageszczenia zalesionych wawozéw w Europie - wynosi ono 11 km/km?
powierzchni, a po drugie z potozenia na obszarze przetomu rzeki Wisty, ktéra na tym
odcinku zachowata jeszcze charakter rzeki roztokowej, z licznymi wyspami i
piaszczystymi plazami. W zwiazku z tym sg na tym terenie liczne siedliska legowe
rzadkich na skale europejska gatunkow ptakéw oraz wystepuje zréznicowana szata
roslinna. Na terenie wyznaczonego obszaru znajdujg sie dwa rezerwaty przyrody:
Miec¢mierz - ochrona rzadkich, chronionych gatunkéw roslin oraz Krowia Wyspa -
bedaca ostoja wielu podlegajacych ochronie gatunkéw ptakéw. Dawny kamieniotom
komorowy w Bochotnicy, jest najwazniejszym i najwiekszym na Lubelszczyznie
zimowym schronieniem wielu chronionych gatunkéw nietoperzy. Dodatkowo
wyjatkowe walory przyrody nieozywionej sprawity, ze wyznaczony obszar ma by¢
czescig opracowanego projektu Geoparku, a trzy istotne geomorfologiczne punkty
widokowe projektowanego geoparku znajduja sie na tym obszarze.

8.2 Czynniki ludzkie

Prowadzenie winnic wynikajgce ze srodowiska naturalnego (wszystkie kategorie sektora
win)

Potozenie winnic na terenie chronionym przyrodniczo, w Kazimierskim Parku
Krajobrazowym oraz na obszarze Natura 2000, powoduje, ze winiarze musza tak
prowadzi¢ winnice, aby przestrzegac zasad ochrony srodowiska. Wszystkie winogrona
na wyznaczonym obszarze uprawiane s3 z jak najmniejszg ingerencja w naturalne
Srodowisko i z zachowaniem réznorodnosci biologicznej tego obszaru.

Gleby lessowe sg bardzo podatne na erozje. Aby zapobiec erozji, winiarze stosuja
zielone zadarnienie w winnicach. Zielona okrywa zapobiega erozji, a jednoczes$nie
umozliwia rozwéj naturalnej mikroflory w glebie. Wtasciwa mikroflora gleby stymuluje
naturalng odporno$¢ krzewow winorosli, poprawia strukture gleby oraz dostarcza
naturalny azot organiczny, a ponadto chroni glebe przed wysuszeniem. W efekcie
rosliny sg zdrowe i wytwarzajg owoce bogate w zwigzki aromatyczno-smakowe
charakterystyczne odmianowo.

Na terenach chronionych przyrodniczo zabronione jest sadzenie roslin inwazyjnych,
stad winiarze musza przestrzega¢ doboru rodlin sianych w miedzyrzedziach oraz
sadzonych wokét winnicy.

Lessy sa glebami zyznymi i rosnace na tym obszarze krzewy winorosli majg dobre
warunki do wzrostu. Dlatego nie jest konieczne stosowanie sztucznych nawozow.
Winiarze stosujg jedynie naturalne metody nawozenia gleby w winnicach. Do
nawozenia gleby wykorzystuje sie naturalny obornik, przekompostowane materiaty
roslinne, kwasy humusowe, melase oraz inne naturalne preparaty zawierajgce makro i
mikroelementy.

Krzewy s odchwaszczane recznie lub mechanicznie, powoduje to poprawe struktury
gornej warstwy gleby oraz eliminuje stosowanie chemicznych $rodkéw
chwastobdjczych.

Srodki grzybobojcze sg stosowane tylko wéwczas, gdy zawodza metody ochrony
naturalnej. Przy normalnych warunkach pogodowych, w celu ochrony przed rozwojem
chordb, stosuje sie w minimalnej ilosci opryski z miedzi, siarki oraz olejkéw roslinnych.
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Poszczegdlne parcele z winnicami nie przekraczaja 5 ha. Wielkos¢ ta sprzyja
zachowaniu bioréznorodnosci Srodowiska oraz chroni przed erozja. Ponadto liczne
wawozy, uniemozliwiajg wieksze powierzchnie upraw. W sasiedztwie winnic sa
zalesione wawozy, taki lub pola uprawne.

Winnice to przedsiebiorstwa rodzinne.

Przyktady wptywu dziatania cztowieka na wszystkie kategorie sektora win

Prowadzi sie ,przycinanie”, co jest wazne dla utrzymania zdrowej winorosli. Podczas
tego przycinania zmniejsza sie liczbe pakow, co przektada sie na zmniejszenie ilosci
dojrzatych winogron, zapewniajagc wysoka jakos¢ otrzymywanym winogronom i
produkowanym winom.

Stosowany jest zielony zbiér (usuwanie niedojrzatych kisci winogron), aby winorosl
mogta dostarczy¢ sktadnikdw odzywczych do kazdej pozostatej kisci w takiej ilosci, aby
osiggneta ona odpowiednig dojrzatos¢ - odpowiedni poziom cukrow, kwaséw oraz
zwigzkdéw aromatyczno-smakowych.

Czas zbioréw okresla sie, mierzac poziom cukrow i kwaséw w owocach oraz okreslajac
ich cechy aromatu i smaku. Parametry te decyduja o wybraniu optymalnego momentu
jakosci gron do produkcji z nich win, poniewaz majg one wptyw na poziom alkoholu,
cukréw, kwasowos¢ oraz bukiet win.

W momencie winobrania zbiér wykonywany jest recznie, co ma korzystny wptyw na
jakos¢ surowca trafiajagcego do winiarni, poniewaz umozliwia selekcje winogron juz
podczas zbioru i produkcje wina tylko z owocéw zdrowych, wysokiej jakosci.

100% winogron stosowanych do produkcji win pochodzi z obszaru ,Kazimierz Dolny”.

Wybdr odmian winorosli (wszystkie kategorie sektora win)

Winiarze starannie dobierajg uprawiane odmiany. Odmiany winorosli uprawiane na
wyznaczonym obszarze sg dostosowane do warunkow klimatycznych potnocy, gdzie
potozona jest Polska oraz szczegélnych warunkéw obszaru. Winiarze uprawiajg
odmiany hybrydowe oraz odmiany z gatunku Vitis vinifera. Hybrydy sg genetycznie
odporne na niskie temperatury, choroby grzybowe, a niektére odmiany dojrzewaja
dos$¢ wczesnie. Tolerancja na choroby pozwala na pdzniejszy zbidr i osiagniecie petnej
dojrzatosci owocow oraz produkcje win z cukrem resztkowym. Ponadto odpornosé na
choroby grzybowe, w potaczeniu z sposobem uprawy, umozliwia ograniczenie
stosowania fungicydow.

Brak silnych mrozow oraz dtugie i ciepte lato oraz stoneczna, ciepta jesien obszaru
geograficznego ,,Kazimierz Dolny” pozwalajg na uprawe odmian z gatunku Vitis vinifera.
Uprawiane s zaréwno odmiany biate: Riesling, Chardonnay, Pinot Blanc, jak i
czerwone - Pinot Noir i Zweigelt, osiggajace petnie dojrzatosci fenologiczne;.

W biatych winach z delikatnych aromatycznie odmian winogron wyraznie czuje sie w
nosie i w ustach mineralny charakter lesséw. Réwniez rézowe i czerwone wina z
odmian Pinot Noir i Zweigelt wyraznie oddajg mineralny charakter gleby. Na obszarze
,Kazimierz Dolny” te dwie odmiany winogron dominuja wsréd odmian czerwonych.

8.3 Wptyw obszaru geograficznego na poszczegolne kategorie sektora win
Wino

Potozenie geograficzne obszaru produkcji wina ,Kazimierz Dolny” powoduje, ze
wiosenne przymrozki typowe dla obszaru Polski (w okresie kwietnia i maja) wyrzadzaja
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mato szkdéd krzewom winorosli, ktére dopiero wybudzajg sie z zimowego uspienia.
Rosliny, ktére nie sg uszkodzone przez przymrozki sg silne i zdrowe, co skutkuje
produkcja wysokiej jakosci owocow o parametrach typowych dla poszczegdlnych
odmian. PdZne rozpoczecie wegetacji wigze sie z jej wydtuzeniem do wrzesnia, a nawet
pazdziernika, w zaleznosci od odmiany winorosli. Wydtuzeniu dojrzewania owocéw
sprzyja dtugie, ciepte lato i ciepta jesien z niewielka iloscia opadéw. Dodatkowo
bliskos¢ najwiekszej polskiej rzeki Wisty zapewnia cieplejszy mikroklimat. Przesuniecie
okresu dojrzewania sprawia, ze winogrona podczas dojrzewania majg optymalng
(ciepta) temperature podczas dnia, a noce sg chtodne. PéZnym latem i wczesng jesienig
ciepte dni sprzyjaja gromadzeniu cukréw w owocach, a chtodne noce sprawiajg, ze
rozktad kwaséw przebiega wolno, dzieki czemu owoce i produkowane z nich wina
zachowuja wyczuwalng kwasowos¢. Wahania temperatur pomiedzy dniem a nocg
sprzyjajag powstawaniu wyrazistych aromatéw. Biate, ré6zowe i czerwone wina
otrzymywane z takich winogron maja bukiet i smak dojrzatych owocéw. W zaleznosci
od odmiany moga takze pojawi¢ sie nuty kwiatowe, ziotowe lub przypraw. Wyrazna
kwasowos$¢ podkresla aromaty i smaki cytryn, limonki, brzoskwin, jabtek, gruszek,
pigwy i moreli, ktére dominuja w winach biatych oraz wisni, poziomek i porzeczek w
winach rézowych i czerwonych. Dtugi okres dojrzewania oraz wahania temperatur
pomiedzy cieptym dniem a chtodng noca przyczyniaja sie do wtasciwej dojrzatosci
polifenolowej czerwonych odmian winogron. Otrzymywane z tych owocéw czerwone
wina maja gtadkie, delikatne taniny, bez ,zielonego” niedojrzatego charakteru. Dobre
nastonecznienie krzewdéw winorosli i dojrzewajacych owocéw zapewnia potozenie
winnic na pagorkach o wysokosci co najmniej 150 m n.p.m. Dobre nastonecznienie oraz
ciepte dtugie lato i jesien pozwalaja na wytworzenie znacznej ilosci cukrow w
winogronach. Dzieki temu na obszarze ,Kazimierz Dolny” powstajg poza winami
wytrawnymi, wina z cukrem resztkowym. W latach bardzo cieptych i stonecznych
mozliwa jest produkcja win stodkich. W latach mniej stonecznych winiarze usuwaja
pewng czes$¢ lisci, aby nie okrywaty one jagdd i owoce mogty lepiej dojrzewad.
Prowadzi to do uzyskania dojrzatych fenologicznie winogron.

Zbocza zapewniaja ruch powietrza, zatem potozenie winnic na pagérkach w potaczeniu
z dziataniami winiarzy - recznym usuwaniem nadmiaru lisci oraz zielonymi zbiorami -
sprzyjajag cyrkulacji powietrza. Wtasciwe przewietrzenie winnic ogranicza rozwaj
choréb grzybowych, a to ogranicza uzycie fungicydow.

Zdrowe rosliny maja zdolnos¢ do dobrego wzrostu, co przektada sie na dobrg
wydajnos$¢ z hektara. Winogrona, ktére nie sg porazone chorobami mogg osiggnac
petna dojrzatos¢ - fenologiczna, a otrzymywane z tych jagdd wina charakteryzujg sie
aromatami i smakami dojrzatych owocéw typowymi dla odmian winorosli z ktérych sg
produkowane. Owocowy charakter podkres$la wyczuwalna kwasowos$¢ win. Ponadto
niska presja choréb grzybowych umozliwia pdézniejszy zbiér winogron, dzieki czemu
mogg one osiggna¢ wysoki poziom cukréw, co pozwala na produkcje win z cukrem
resztkowym.

Obecnos$¢ mineratow w lessowej glebie nadaje cechy mineralne winom - wyczuwalne
sg one w smaku i zapachu win biatych i r6zowych oraz w smaku win czerwonych o
nizszej ilosci polifenoli. Dodatkowo na mineralny charakter win wptywaja potozone w
nizszych warstwach wapienie i opoki, bogate w wapn i krzem. Opoki cechuje duza
porowatosé¢, ktora sprzyja izolacji cieplnej, ze wzgledu na niski wspdtczynnik
przewodnosci cieplnej. W efekcie winorosle rosnace na glebach pod ktérymi znajduja
sie warstwy opoki majg naturalng ochrone w okresach zimnych - przymrozkéw
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wiosennych oraz zimy. Chroni to rosliny przez uszkodzeniami i zapewnia ich zdrowy
wzrost.

Opisane powyzej czynniki przyczyniaja sie do powstawiania na obszarze ,Kazimierz
Dolny” win o bukiecie i smaku dojrzatych owocéw, wyraznej kwasowosci oraz
mineralnych aromatach i smakach pochodzacych z mineratéw lessowej gleby.

Wino musujace

,Wino bazowe” do produkcji wina musujgcego otrzymywane jest z winogron, na ktére
dziataty te same czynniki geograficzne - klimat, uksztattowanie terenu, gleba,
potozenie geograficzne jak w kategorii ,wino”. Dlatego ,wino bazowe” na wino
musujgce réwniez ma smaki i aromaty owocow oraz cechy mineralne. Podczas
produkcji win musujacych czynnikami istotnymi sg dziatania ludzkie. Praca winiarzy
sprawia, ze wino musujace ma swoje okre$lone cechy analityczne i sensoryczne inne
niz ,wino” - inng zawartos¢ alkoholu, wyrazniejszg kwasowos¢, naturalny dwutlenek
wegla nadajacy odczucie lekkiego pieczenia w ustach. Przy dtuzszym czasie
dojrzewania na osadzie, powyzej 6 miesiecy, pojawiajg sie delikatne smaki i aromaty
pochodzace z autolizy drozdzy.

,Wino bazowe” do produkcji win musujgcych ma zawartos$¢ alkoholu na poziomie 9,5-
11% obj. Aby uzyskac taka dojrzato$¢ alkoholowa winogron winiarze nie stosujg lub
stosujg w niewielkiej ilosci ,zielone zbiory”. Zwiekszenie iloSci gron, do okoto 3 kg z
krzewu, obniza poziom cukrow w jagodach. Dodatkowo winiarze nie stosujg usuwania
lisci z krzewdw, co powoduje ograniczenie dostepu stonca do owocéw, w efekcie
ogranicza kumulacje cukréw w owocach i jednoczesnie utrzymuje wysoka kwasowosé
owocow. Wysoka kwasowosé jest wazna, aby nada¢ winom musujgcym orzezwiajacy
charakter i podkresli¢ Swieze owocowe aromaty takie jak: cytryny, limonki, jabtka,
pigwy, gruszki, winogron, moreli, agrestu, brzoskwini, grejpfruta w winach biatych, a
czerwonej porzeczki, truskawki, poziomki, maliny, wisni w winach ré6zowych. Aromaty
te sg delikatnie lub $rednio intensywne, stad winiarze tak dobierajg odmiany winorosli,
aby byty to owoce o delikatnej lub sredniej intensywnosci aromatycznej. W celu
uzyskania niskiej dojrzatosci alkoholowej i wysokiej kwasowosci zbiér owocow jest
wczesniejszy niz na produkty sektora ,wina”. Kolejnym dziataniem winiarzy jest wyboér
witasciwych szczepow drozdzy, ktére sg zdolne do prowadzenia wtérnej fermentacji w
obecnosci alkoholu i kwaséw, a jednoczesnie zachowujg pierwotne, odmianowe
aromaty owocowe.

Gatunkowe wino musujace otrzymywane metod3 tradycyjng

,Wino bazowe” do produkcji gatunkowych win musujgcych otrzymywanych metodg
tradycyjng ma te same parametry jak do produkcji kategorii ,wino musujace”. Réznica
polega na sposobie prowadzenia przez winiarzy wtoérnej fermentacji i dojrzewania na
osadzie. W gatunkowym winie musujacym otrzymywanym metoda tradycyjng proces
drugiej fermentacji i nastepujace po nim dojrzewanie na osadzie drozdzowym zachodza
tylko w butelce. Czas kontaktu cuvee z drozdzami jest znacznie dtuzszy niz w winach
musujacych. Minimalny czas jest powyzej 12 miesiecy, a moze wynosi¢ nawet 36
miesiecy. Wydtuzanie czasu przebywania na osadzie drozdzowym zwieksza w winie
ilos¢ zwigzkdéw pochodzacych z rozpadu komodrek drozdzy i zmniejsza charakter
owocowy typowy dla win z wyznaczonego obszaru ,Kazimierz Dolny”. Pojawiajg sie
cechy chlebowe, tostowe, a przy dtuzszym czasie kontaktu z drozdzami suszonych
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owocow, orzechowe, karmelowe, wino staje sie gtadkie. Smaki mineralne pochodzace
z mineratow lessowej gleby sg obecne pomimo dtugiego czasu dojrzewania na osadzie.

Gazowane wino pétmusujace

Gazowane wino potmusujace otrzymywane jest w wyniku saturacji wina, czyli dodania
dwutlenku wegla. Nadcisnienie w butelce po dodaniu CO2 nie przekracza 2,5 bara.
,Wino bazowe” stosowane do wytwarzania wina pétmusujgcego gazowanego ma takie
same wtasciwosci sensoryczne, co kategoria ,wino” - aromaty i smaki dojrzatych
owocow oraz mineralne i wyczuwalng kwasowos¢ - ktére wynikajg z potaczenia
warunkow klimatycznych, gleby, potozenia i dziatania winiarzy. Dodatek dwutlenku
wegla uwypukla orzezwiajacy, swiezy, owocowy charakter win i powoduje delikatne
uczucie musowania w ustach.

Pkt.9. Szczegétowe wymagania:

Winnice potozone w granicach administracyjnych miasta Kazimierz Dolny
- Jeziorszczyzna, Kwaskowa Gora, Doty - Wylagi, Wylagi, Goéry, Miec¢mierz, Okale oraz
na terenach wsi w gminie Kazimierz Dolny: Bochotnica, Cholewianka, Dabréwka,
Parchatka, Skowieszynek, Rzeczyca, Rzeczyca-Kolonia, Wierzchoniow, Witoszyn,
Zbedowice, Kolonia Zbedowice mogg podawac¢ dodatkowo, poza nazwa Kazimierz
Dolny, nazwe lokalizacji parceli w wymienionych powyzej lokalizacjach lub nazwa
winnicy bedzie nazwa wsi.

Gatunkowe wina musujgce otrzymywane metoda tradycyjna mogg mie¢ na etykiecie
informacje - ,poddane fermentacji w butelce przy uzyciu metody tradycyjnej” wraz z
podanym czasem dojrzewania na osadzie drozdzowym:

- ,12 miesiecy na osadzie drozdzowym”

- ,24 miesigce na osadzie drozdzowym”

- ,36 miesiecy na osadzie drozdzowym”

Pkt.10. Kontrola:

Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych
Aleje Jerozolimskie 98
00-807 Warszawa

Pkt.11. Informacje dodatkowe:

[Nalezy przedstawic, jezeli istniejq, informacje dodatkowe dotyczqce zgtaszanego produktu
rolnego lub srodka spozywczego np. praktyki z zakresu zréwnowazonego rozwoju okreslone
w art. 7 rozporzqdzenia 2024/1143]

Pkt.12. Wykaz dokumentow dotaczonych do wniosku:

[Nalezy przedstawi¢ wykaz materiatéw i publikacji, do ktérych sq odwotania we wniosku
oraz wykaz dotgczonych zatqgcznikéw]

19



1. Bak Bogustaw, Radwanek-Bak Barbara, 2020, Oto opoka - a na niej zbudowano -
Kazimierz Dolny, Gérnictwo Odkrywkowe, 1, s. 55-63

2. Bak Bogustaw, Szelagg Adam, Bojakowska lzabela , Kwecko Pawet , Tomassi-
Morawiec Hanna, Wojciechowska Krystyna, 2010 (a), Objasnienia do mapy
geosrodowiskowej Polski w sali 1:50000, Arkusz Kazimierz Dolny, Panstwowy Instytut
Geologiczny, zleceniodawca Ministerstwo Srodowiska (ksiazka)

3. Harasimiuk Marian, Warowna Justyna, Gajek Grzegorz, 2013, Zréznicowanie krajo-
brazéw projektowanego Geoparku Matopolski Przetom Wisty (Projected Geopark Ma-
topolska Gap of Vistula River landscape’s diversification), Monitoring Srodowiska Przy-
rodniczego, Vol. 14, s. 27-35

4. tacek Feliks (1983). Rozktad poréw i zdolnosci retencyjne gleb na falistym terenie
lessowym. Zeszyty Problemowe Postepéw Nauk Rolniczych, 272, 103-111

5. Wegrzyn Alicja, Wojtkowski Jakub, Skowera Barbara, 2017, Rolnicze okresy ter-
miczne na Lubelszczyznie w latach 1981-2010, Acta Agroph., 24(3), 535-551

6. Wtodarczyk Wojciech, 2024, Winnica zamkowa w Janowcu nad Wista, Historia miej-
sca, Wydawca - Muzeum Nadwislanskie w Kazimierzu Dolnym

7. Atlas klimatu Polski (1991-2020), 2022, praca zbiorowa pod redakcja Arkadiusz
Tomczyk i Ewa Bednorz, Bogucki Wydawnictwo Naukowe, Poznan

8. https://www.kazimierz-dolny.pl/miasto/historia-miasta.html

9. https://www.kazimierz-dolny.pl/miasto/walory-naturalne.html

10. https://parki.lubelskie.pl/parki-krajobrazowe/kazimierski-park-krajobrazowy -
strona Kazimierskiego parku Krajobrazowego

11. Mapa gminy Kazimierz Dolny

12. Mapa gminy Kazimierz Dolny na tle mapy Polski

20



